DANI SLJIVA I

RAKIJI-\ U SIRACU-

‘Www.sirac.hr

PRIJAVNICA ZA NATJECANJE U PRIPREMANJU FIS-PAPRIKASA
SUBOTA, 3. rujna 2016. s po¢etkom u 10,00 sati

Organizatori: Opcina SiraC
Sponzori: Ribnjacarstvo Koncanica

FISIJADA - DANI SLJIVA | RAKIJA 2016.

1. Naziv ekipe
2. Ime i prezime ¢lanova 1.
natjecateljske ekipe
2.
3.

w

Mjesto iz kojeg ekipa dolazi

4. Kontakt osoba i broj telefona

Potpisom potvrdujem da sam upoznat sa navedenim pravilima natjecanja, te da pristajem
na uvjete natjecanja koje propisuje organizator.

Prijave se zaprimaju najkasnije do 01. rujna 2016. godine:

1) Opcina Sira€ na fax 043/675-259, e-mail: opcina@sirac.hr

U Siracu,

Potpis natjecatelja
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PRAVILA NATJECANJA- FISIJADA 2016.

1. UVOD:

Prijaviti se mogu ekipe kao fiziCke ili pravne osobe, a prijava za natjecanje je
besplatna

Ekipa koja se prijavljuje preuzima obvezu nastupa na manifestaciji ,Dani Sljiva i rakija
u Sviracu 2016.°,

Natjecateljska ekipa kuha najmanje 10 do 15 litara fiSa — ukoliko se u kotli¢u
nalazi ispod 10 | fiSa, fiS nece ulaziti u sustav ocjenjivanja

Sve prijavljene ekipe obavezne su pripremati fiS-paprikas od ribe koje
osigurava Organizator.._

Svi natjecatelji po prijavljivanju na dan natjecanja izvlace dvije kuverte sa Siframa

Sve prijavljene ekipe na mjesto natjecanja trebaju doc¢i u 10,00 sati radi pripreme

Sve ekipe natjecanje zapocinju istovremeno (u 12.00 sati)

Vrijeme ograni¢eno za pripremu fis-paprikaSa do ocjenjivanja stru¢nog Zirija je max.
120 min (2 sata)

Ekipe su duzne nakon zavrSetka natjecanja ostaviti prostor uredan i bez smeca .

Za vrijeme samog natjecanja nije dozvoljeno spravljanje drugih jela kao rostilj,
gulas, kotlovina i dr.

2. ORGANIZATOR ZA SVAKU NATJECATELJSKU EKIPU OSIGURAVA:

cca. 4 - 5 kg svjezeg ribe, koja nije oCiS¢ena
10 zdjelica za fi§, plasti¢ne Zlice

1 kruh

stol za CiScenje ribe

drva za kuhanje

vrecu za otpad

3. NATJECATELJSKA EKIPA DUZNA JE ZA SVOJ NASTUP OSIGURATI:

vlastiti kotli¢ za kuhanje (MINIMALNO 10 litara)
vlastiti pribor za kuhanje

vlastite zacCine (luk, sol, papari sl.)

ostali inventar



4. NACIN OCJENJIVANJA

» Osoblje za poslugu uz svaki uzorak fis-paprikasa, donosi i zatvorenu (zalijepljenu)
kuvertu koju zatvara natjecatelj, a drugu zadrzava natjecatelj za naknadnu
registraciju pri proglasenju rezultata.

» Uzorci se nose redom (koji odredi organizator natjecanja neposredno prije noenja
uzorka) i postavljaju se na stol za ocjenjivanje . Kuverte sa Siframa ostavljaju se
ispod zdjelice uzorka

» Komisija za ocjenjivanje sastoji se od 3 (3) Clana.

» Ocjenjivanje se vrSi prema 5 elemenata vrednovanih bodovima.

Elementi ocjenjivanja su:
a) Konzistentnost — puno¢a od 1 — 10 bodova

b) Boja od 0—5 bodova
c¢) Okus od 1 — 10 bodova
d) Miris od 0 -5 bodova
e) Ljutina od 0 -5 bodova
SVEUKUPNO 35 bodova MAX

» Maksimalno je moguce osvojiti 35 bodova, ako ¢e ekipe imati isti broj bodova. Prednost
ima ekipa koja ima vedi broj bodova u kategoriji ,okus®, zatim ,boja“ te ,ljutina®.

» Liste sa elementima za ocjenjivanje i bodovima, Clanovi komisije za ocjenjivanje
primaju za vrijeme pripreme od predsjednika ocjenjivatke komisije.

» Voditelj natjecanja je ujedno i predsjednik ocjenjivacke komisije.

» Svaki ocjenjiva€ svoje ocjene i ukupne bodove, upisuje u svoju listu, za svaki uzorak.
Na kraju liste predaje Predsjedniku komisije za ocjenjivanje.

* Natjecateljske ekipe tijekom ocjenjivanja mogu delegirarati 2 Clana iz svoje ekipe da
prate postupak zbrajanja ocjena.

Prijave se zaprimaju najkasnije do 01. rujna 2016. godine u OPCINA SIRAC, osobno ili na
fax: 043/675-259, ili e-mail: opcina@sirac.hr
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